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Pour en savoir plus, visionner la capsule vidéo

• L’économie des pêches du Québec est structurée pour fournir des produits d’exportation.
• Les propriétaires de restaurant (et la clientèle) demandent de plus en plus de produits marins 
 locaux, mais le système de distribution en place ne permet pas de desservir les restaurants 
 en produits frais.
• Il faudra améliorer la distribution des poissons et fruits de mer frais pour augmenter l’accès 
 aux produits marins locaux des Québécois(es).
• Il serait pertinent d’améliorer la concertation dans le secteur pour développer de nouvelles 
 chaînes de valeur et exploiter davantage le potentiel des produits pour le Québec.

POISSONS ET FRUITS DE
MER PÊCHÉS AU QUÉBEC

DISTRIBUÉS À L’EXTÉRIEUR
DES RÉGIONS DE PÊCHE

POISSONS ET FRUITS DE MER 
FRAIS DISPONIBLES POUR LES 
RESTAURATEURS(TRICES)

DISTRIBUÉS AU QUÉBEC

EXPORTÉS À
L’INTERNATIONAL
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Consommation

Les Québécois(es) ont di�cilement 
accès aux produits marins locaux02

Bien que la demande soit en
hausse, historiquement, les

Québécois(es) consomment
très peu de poissons et de

fruits de mer locaux

03

01 Les poissons et fruits de mer
locaux sont majoritairement
exportés

Piste de solution

La concertation des parties
prenantes permettrait de

mieux cerner les besoins et
d’améliorer l’accessibilité des

produits marins québécois.

https://youtu.be/Lm_BIRD56YI

